o Lowacu Andied

T il bk Corai Coni pirometrici

I coni pirometrici sono un'attrezzatura indispensabile

nel controllo della temperatura dei forni.

I coni servono per individuare con la massima
precisione possibile la temperatura raggiunta nella
camera di cottura, possono essere agevolmente
collocati nei piu svariati punti della camera di cottura,
indicando cosi le condizioni raggiunte in quel
determinato punto..

Di solito si usano tre coni di numeri consecutivi, con
al centro il cono della temperatura voluta.

E' opportuno fissare i coni con poco impasto o argilla
ed essicare prima di mettere in forno per evitare che
I'umidita influisca negativamente sul comportamento
dei coni; i coni non vanno posti a diretto contattto con

la fiamma ne in corrente di aria fredda.
Il cono con la punta a livello della base segnal'esatta
temperatura voluta
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